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ENVIRONNEMENT 

 
Situé dans un cadre d’exception au cœur du département de la Moselle, notre client, L’Hostellerie Saint-Hubert, invite 
familles et amis à venir se retrouver au sein d’un domaine prestigieux, entre lac et forêt. 
 
Dans un projet de développement et de nouvelles performances, l’établissement est à la recherche de son nouveau 
Second de Cuisine (H/F). 
 

 
VOS MISSIONS et PROFIL RECHERCHÉ 
Soucieux d’offrir aux clients de l’hostellerie Saint-Hubert, une carte travaillée et des produits de saison, la direction 
souhaite s’entourer d’une personne passionnée, créative et désireuse d’évoluer. 
 

Vos principales missions :  
 Manager une brigade de 5 personnes  
 Gérer l’intégralité de la cuisine en l’absence du chef (Fonction d’adjoint) 
 Gérer le suivi des stocks, des achats et de la réception des denrées, 
 Assurer la production et garantir la qualité des présentations, 
 Veiller à la fraîcheur des produits, 
 Assurer le respect des normes HACCP. 

 

 

Profil requis :  
De formation en Hôtellerie-Restauration, vous possédez une expérience confirmée en cuisine et avez le goût pour le 
travail des produits de saison. Soucieux du détail, vous êtes attentif aux retours clients et vous collaborez en 
toute bienveillance avec la brigade.  
 

Vous avez envie de rejoindre un groupe familial vous permettant d’évoluer dans un cadre serein et à l’écoute de ses 

collaborateurs.  
Vous êtes un leader dans l’âme, un gestionnaire hors pair qui maitrise ses techniques culinaires sur le bout des doigts,  

➔ Alors ce poste est fait pour vous. 
 
 
La maitrise de l’anglais ou de l’Allemand serait un plus. 

 
 Conditions du poste :  

 CDI Temps plein 42h hebdomadaires 

 Statut agent de maîtrise 

 Basé à Hambach (Moselle) 

 Période d’essai de 2 mois renouvelable 

 Logement durant la période d’essai 

 Rémunération : 33 500€ brut annuel  

 Mutuelle d’entreprise prise en charge à 50% 

 Prise de poste : dès que possible 

JE POSTULE 

Second de Cuisine H/F 

Hostellerie Saint-Hubert 

Hambach (57) 

CDI Temps plein 

 

Second de Cuisine H/F 
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