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CHEF DE PARTIE H/F 
Hôtel-Restaurant Spa 4⭐ 
Annecy 
CDI Temps Plein 
 
 

 

ENVIRONNEMENT 
 
Au sein d'un Hôtel-Restaurant-Spa 4 Étoiles situé sur les bords du Lac d'Annecy, nous recherchons pour 
compléter la brigade de notre client, deux Chef(fe) de Partie.  
Labellisé Maître restaurateur, récompensé pour son offre petit-déjeuner, privilégiant les produits locaux et 
de saison, le Chef de cuisine souhaite s’entourer des meilleurs pour satisfaire les clients. 
 
VOS MISSIONS ET PROFIL RECHERCHÉ 
 
Vous avez envie de laisser parler votre créativité et de travailler une carte bistronomique aux influences 
variées ? Vous êtes titulaire d’un CAP/BEP Cuisine, vous bénéficiez d'une expérience de minimum 2 ans 
dans un environnement de même standing et maîtrisez le français couramment ? 
 
Rejoignez les équipes d'un Hôtel 4 étoiles à fort potentiel, privilégiant les produits locaux de saison à 
travers une cuisine aux influences végétales et minérales. 
 
Au sein du restaurant de l’hôtel et sous les ordres du Chef de cuisine, vos missions seront les suivantes : 
 

 Assurer la préparation des plats chauds et froids 
 Dressage des assiettes 
 Garantir la qualité des préparations et plats 
 Suivi des stocks et des commandes 
 Réception et stockage des denrées 
 Appliquer et faire appliquer les règles d’hygiène et de sécurité 
 Encadrer une partie de la brigade (commis et stagiaire) 
 Transmettre son savoir aux autres membres de la brigade 

 
Vos connaissances de la cuisine française et des techniques de cuisson (viande, poisson, etc) vous 
permettront de dresser et d’envoyer des assiettes soignées. Entouré(e) d’une brigade dynamique, à 
laquelle vous serez amené(e) à transmettre vos connaissances, vous avez le goût du travail en équipe. 
 
Rejoignez les équipes d'un Hôtel 4 étoiles à fort potentiel, privilégiant l’expérience client et le service de 
qualité. Postulez et venez compléter les équipes de cette belle adresse !  
 
PACKAGE SALARIAL 
 

 Statut Employé CDI Temps plein 39h / semaine (coupure et en continu) 
 Rémunération : 2300€ brut / mois 
 Accompagnement à la recherche d'un logement 
 Logement durant la période d’essai en chambre individuelle 
 Réductions tarifaires dans les établissements du groupe pour vous et votre famille 
 Accès gratuit à la salle de fitness de l’hôtel 

 

JE POSTULE 

CHEF(FE) DE PARTIE H/F 


